Wijnfiche
Olijfolie - Aceite de oliva virgen extra
DULST : .
e vias Nekeas | Arbequina 5L (Black label

— CAN)
OLIJFOLIE —

Vinification
Les olives sont récoltées mécaniquement a une température d'extraction de 24 degrés. Cette
huile d'olive est composée a 100% d'olives Arbequina.

Informations spécifiques
Medaille d'Or NYIOOC

Dégustation
Doux, fruité, avec des arbmes de tomate. Tres frais. Une huile douce et équilibrée avec une
touche épicée.

Mets adaptées
Fromage | Carpaccio | Pate

Caractéristiques
Viticulture: Traditionnel
Stocker (années); "+ 1

EXTRA VIRGIN
OLIVE OIL
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