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Secret Vineyards

En mai 2012, 4 amis sont assis autour d'une table. lls apprécient la bonne nourriture et quelques
bonnes bouteilles de vin. La soirée est égayée par I'opéra, une performance de la célebre
soprano Noémie Schellens. C'est ce soir-la qu'est née l'idée de ces vins.

Le nom logique du vin est « Noémie », car elle était la voix de cristal qui les accompagnait et leur
faisait profiter de cette soirée. Le choix du flacon et de la peinture refletent également I'ambition
de faire un produit unigue.

Le vignoble est situé au coeur du département des Pyrénées-Orientales, entre la mer
Méditerranée et les monts des Corbieres, du Canigou et des Alberes.

Vinification

Le vignoble pour les raisins Syrah a un beau sol d'ardoise avec des vignes de 35 ans et est situé a
une altitude plus fraiche de 350 metres pres du village de Montner.

Le rendement est exceptionnellement bas. Tous les raisins sont cueillis a la main puis triés
manuellement, en ne gardant que les meilleurs raisins. La vinification, selon le Pigeage
traditionnel, dans lequel les peaux sont pressées a plusieurs reprises dans le jus, est suivie d'un
élevage dans les célebres fUts neufs de chéne francais de 300 litres de Seguin-Moreau, pendant
18 mois.

Dégustation

Seulement 2000 bouteilles de ce vin ont été produites. Un faible rendement du vignoble donne
une meilleure qualité, avec ce Les Garettes on essaie de faire le meilleur vin que le vignoble de
Syrah a a offrir.

Le vin rouge vif, plein et parfumé avec des fruits rouges frais et confits, a une nuance de belles
notes boisées et épicées dans I'arbme. La saveur pleine est douce, ronde et aromatique avec
beaucoup de longueur.

Mets adaptées
Viande | Gibier | Fromage
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Caractéristiques

Type: Vin rouge

Cépage: Syrah (100%)

Viticulture: Traditionnel

Stocker (années): + 7-10

Servir a: 16-18°C

pdf.general.flavour-profile: Complexe, structuré et tannins puissants

DULST wijn met advies - Bierbeekstraat 21 - 3052 Blanden
Tel: 016/40 10 28 | E-mail: wijnen@dulst.be | www.dulst.be



